

ΕΝΤΥΠΟ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΩΝ ΠΡΟΙΟΝΤΟΣ


	Όνομα προϊόντος
	Φέτα ΠΟΠ Λ.Τ.Α.

	Οικογένεια προϊόντος / Γραμμή παραγωγής
	Γραμμή παραγωγής μαλακών τυριών άλμης

	Προβλεπόμενη διάρκεια ζωής 


	15 μήνες από ημερομηνία παραγωγής εάν διατηρείται σε ενδεδειγμένη θερμοκρασία



	Σύνθεση
	Αιγοπρόβειο γάλα, με αναλογία μέχρι 30% σε γίδινο
Πυτιά, 

Οξυγαλακτική καλλιέργεια,

Χλωριούχο ασβέστιο

Αλάτι
Περιέχει ίχνη λακτόζης

	Μικροβιολογικά χαρακτηριστικά
	Listeria monocytogenes  Απουσία σε 25 γρ., n=5, c=0

Salmonela spp Απουσία σε 1 γρ., n=5,   c =0

Staphylococcus aureus , m =100, Μ =1000, n =5, c =2  

Εscherichia coli, m =100, M =1000, n =5, c=2

	Φυσικοχημικά χαρακτηριστικά
	4,3 < pH < 4,6 

λιπαρά επί ξηρού  > 43% 

υγρασία  < 56% 



	Συνθήκες Συντήρησης
	Αποθήκευση  υπό ψύξη (θ ( 4° C)
Μεταφοράς (θ ( 4° C)
Πώλησης (θ ( 4° C)

	Oρανοληπτικά χαρακτηριστικά


	Χρώμα: Λευκό τυρί

Γεύση: ευχάριστη, ελαφρώς αλμυρή και υπόξινη, με πλούσιο άρωμα.
Σχήμα: συμπαγές



	Συσκευασία
	Λευκοσιδηρό Δοχείο  16 χλγ 

Λευκοσιδηρό Δοχείο    8  χλγ

 Λευκοσιδηρό Δοχείο   4  χλγ

Τάπερ σε άλμη 2 kg
Tάπερ σε άλμη 1kg
Τάπερ σε άλμη 400 gr



	Σήμανση / ετικέτα
	όνομα προϊόντος

ΠΟΠ

επωνυμία και έδρα επιχείρησης

βάρος

ΦΕ (FE) – α/α συσκευασίας – ημ. παραγωγής

ημερομηνία παραγωγής

ημερομηνία λήξης

ελάχιστο λίπος και μέγιστη υγρασία επί ξηρού

κωδικός ΕΟΚ

	Μέθοδος διανομής
	ίδια πώληση και πώληση σε καταστήματα λιανικής πώλησης
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	Γενικός διευθυντής



